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WITAMY W ELITE CLUB

Mito nam gosci¢ Panstwa na poktadzie
i dziekujemy za wybdr Polskich Linii Lotniczych LOT. Doktadamy
wszelkich staran, aby Panstwa podrdz z nami uptyneta w przyjemne;j
i mitej atmosferze. Pragniemy zadba¢ o Panstwa wygode i komfort w czasie
lotu, zapewni¢ doskonatg kuchnie i profesjonalng obstuge.

W naszym menu oferujemy kilka wariantéw
specjalnie skomponowanych dan do wyboru, ktére przygotowalismy
z ogromnq dbatoscig o ich walory smakowe i estetyczne. Polecamy takze
bogatq oferte alkoholi i napojéw bezalkoholowych.
Wierzymy, ze w naszym menu znajdg Panstwo
dla siebie co§ wyjatkowego.

JesteSmy do Panstwa dyspozycji podczas catego lotu.

Zyczymy mitej i wygodnej podrdzy.

WELCOME TO ELITE CLyp

We are delighted to welcome you on board and thank you
for choosing LOT Polish Airlines. We make an effort to ensure that
your journey with us is a pleasant and friendly one.

We wish to take care of your comfort during the flight and
to offer excellent cuisine as well as a professional service to you.

In our menu we offer several options
of specially created dishes to choose from, prepared
with great aftention to their taste and presentation. We also
recommend an extensive range of both alcoholic and non-alcoholic
beverages. We are certain that you will find something
special for yourself in our menu.

We remain at your disposal throughout the flight.

We wish you a pleasant and comfortable journey.






SODNIEBNA KUCHN4

Szanowni Panstwo,
zapraszamy w kulinarng podrdz i proponujemy starannie
skomponowane menu, kfére pozwoli Panstwu delektowacé sie specjatami
naszej Podniebnej Kuchni.

Chcagce dostarczy¢ Panstwu wyjgtkowych doznan
kulinarnych, wspotpracujemy z szefami kuchni specjalizujgcymi sie
w delikatnej i lekkiej kuchni polskiej i miedzynarodowej. Specjalnie dobrane

produkty najwyzszej jakosci, z ktérych przyrzgdzamy nasze dania,

gwarantujg najlepszy ich smak. Wierzymy, ze nasze réznorodne

menu spetni Panstwa oczekiwania, a wyselekcjonowane wina

podkreslg smak potraw i sprawig, ze z zadowoleniem
bedqg Panstwo powracac¢ na poktady
naszych samolotow.

Zyczymy smacznego!

SKY KITCHEN

Ladies and Gentlemen,
we invite you to embark on a culinary journey
with our carefully created menu, which will allow you to savour
the delicacies of our Sky Kitchen.

Wishing to provide you with unique culinary sensations,
we are collaborating with head chefs specialising in delicate and refreshingly
light Polish and international cuisine. Specially selected products of the highest
quality are used in our dishes to assure their best taste in taste and aroma.
We belive that our varied menu will meet your expectations,
and that the wine's taste will emphasise the flavour
of our dishes. We hope that you
will fly with us again.

Bon appétit!



Kolacja

Przystawka
Krabowa satatka z marynowanymi szparagami

Chrupigca satata sezonowa

Danie gtéwne

q';? Pieczona piers z indyka w aromatycznej szynce Panchettaq,
z Zielong fasolkq i pieczonymi ziemniakami

lub

Tilapia podana z marchewkowym musem,
grillowang cukiniq i dzikim ryzem

lub
@ Zielone risotto ze stodkim parmezanem

Zestaw seréow

Deser

Lekki czekoladowy mus z aromatem kawy
lub
Satatka owocowa

Sniadanie
Talerz zimnych wedlin i serdow

Satatka owocowa, jogurt

Kosz stonych i stodkich przekasek dostepny w bufecie podczas catego rejsu

Przepraszamy za ewentualne ograniczenia w wyborze pozycji z menu.

Szybki serwis

Jedli podréz cheg Panstwo wykorzysta€ na prace, relaks lub drzemke, polecamy szybki serwis.
Oferujemy przystawke, satate z dressingiem, wybrane danie gtdwne oraz deser lub owoce.
Na zyczenie podamy talerz seréw. Moga Parstwo zamdéwi¢ caty zestaw albo wybrane pozycje
z oferty.



Supper

First Course
Crab salad with marinated asparagus

Crunchy seasonal salad

Main Course

Q Roast turkey breast with aromatic Panchetta ham,
with green beans and roasted potatoes

or

Tilapia served with carrot mousse,
grilled zucchini and wild rice

or
@ Green risotto with sweet parmesan

Cheese selection

Dessert

Delicate chocolate mousse with coffee aroma
or
Fresh fruit salad

Breakfast

Cold cuts and cheese plates

Fresh fruit salad, yogurt

A selection of savoury and sweet snacks is available from the galley
throughout the flight

We apologise if your choice is not available.

Quick service

Should you wish to use your stay on board for work, relaxation or napping, we recommend
quick service to you. We offer a first course, salad with dressing, main course of your choice and
dessert or a selection of fresh fruit. We will also serve a cheese plater at your request. You may
order the whole set or selected items on offer.



Mili Panstwo,
czym warto sie kierowaé, wybierajgc wino? Na pewno jego jakosciq.
Poza tym sq rézne szkoty, z ktdrych najstarsze tgczg gatunek wina
z konkretnymi daniami czy przekgskami.

Proponuje eksperyment - prosze zaufac wtasnym preferencjom,
fantazji czy po prostu nastrojowi chwili. W poktadowej karcie win
znajdg Parstwo starannie dobrane gatunki o réznych rodowodach.

Podczas lotu zapraszam wiec Panstwa do réwnolegtej, ekscytujgcej podrdzy
po $wiecie win. Podrézy petnej zaskakujgcych odkryE
i niezapomnianych doznan.

Ladies and Gentlemen,
What should you be guided by when selecting wine? Certainly its quality.
Other than that, there are different schools, the oldest of which
associate the type of wine with specific dishes or snacks.

| would like to propose an experiment - please trust your preferences,
whim or just the atmosphere of the moment. You will find carefully selected
types of wines of different proveniences on our wine list.

This way | invite you o take an exciting journey in the world of wines whilst you
fly. This journey will be full of surprising discoveries and unforgettable sensa-
tions.

ey ’é//of

SLAWOMIR KOJLO

Znawca i mitosnik win i kuchni $wiata, podrdznik. Sommelier z wieloletnim do$wiadczeniem
w polskich i wiatowych barach i restauracjach, niekwestionowany autorytet w swej dziedzinie.
Dzieki podrézom lotniczym dociera do najdalszych zakatkdw $wiata, by odkrywac nowe smaki
i tajemnice win.

SEAWOMIR KOJLO

Wine and world cuisine connoisseur and enthusiast. Sommelier with many years of experience
in Polish and world bars and restaurants, an indisputable authority in his field. Thanks to air fravel
he reaches the farthest corners of the world to discover new tastes and secrets of wines.
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CHAMPAGNE

Piper-Heidsieck
Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier
Chapagne Brut - France

Intensywny i petny, czysty i swiezy.
Bukiet egzotycznych owocdw i cytrusdw
dominuje nad nutami pieczonego chleba i masta,
dtugi, petny wigoru finisz z eleganckg piang. Perfekcyjna
kombinacja wyrazistego smaku i elegancji. Polecany jako aperitif,
do przekagsek, satat, wedzonych ryb i dan z jajkiem.

Intensely and deliciously rich, pure and fresh. Soft exotic fruit and lemon
aromas over a finely infegrated toasty bread and butter,
with a pithy citrus lift and a fine mousse. Perfect
combination of purity and finesse.
Perfect as an aperitif, with finger food,
canapés, salads, smoked fish,
egg dishes.



Chablis Saint Martin
Chardonnay, AOC Chablis,
by Domaine Laroche - France

Wino o wspaniatym, przejrzystym zielonoztotym
kolorze. W nosie delikatne i kremowe. W ustach lekko maslane,
z klasyczng mineralng nutq i posmakiem orzechdw laskowych.

Idealne do ryb, drobiu, owocdw morza i warzyw.

Wine has a beautiful, fransparent golden green colour. To the nose,
subtle and creamy. To the palette, a suggestion of butter with
classical mineral notes and hints of hazelnut.

Excellent with fish, poultry, seafood
and vegetables.

Caliterra Reserva
Sauvignon Blanc,
Curico Valley, by Eduardo Chadwick - Chile

Kwiatowe nuty mieszajq sie z biatymi brzoskwiniami,
przyprawami i fropikalnymi owocami. W palecie wino dobrze zbudowane,

a jednoczesnie delikatne, eleganckie i $wieze. Naturalna kwasowos¢ nadaje mu
charakter. Wyczuwalne nuty mineralne i limonki dajg mite doznanie prowadzgce
do dtugiego finiszu. Polecane do satatek, delikatnych ryb
i makaronéw.

Floral notes come forward mingled with white peaches, herbs and fropical fruit
and a note of sweetness. In the mouth this is a well-structured yet soft and elegant
wine. The perfect natural acidity gives backbone to the wine. On mid-palate
the presence of lime and a slight mineral note produce a pleasant and rich
sensation which leads to a long, persisting finish.

Recommended with salads, delicate
fish dishes and pasta.



WINO CZERWONE - RED W//\/E

Tenuta Frescobaldi di Castiglioni
Cabernet Sauvignon, Sangiovese, Merlot, Petit Verdot
IGT, by Marchesi de' Frescobaldi - Italia

Gteboki, rubinowoczerwony kolor przechodzgcey
w purpure zachwyca oko. Bukiet pachngcy owocami:
Czarng porzeczkg, wisniq, Sliwkq i truskawka, ktére stopniowo przechodzg w nuty
kakao, prazonych ziaren kawy, lisci tytoniu, wanilii i cynamonu. Zachwycajgco
petne i skoncentrowane. Doskonate do wieprzowiny | dojrzewajgcych serdw.

Tenuta di Castiglioni’s deep, opaque ruby-red colour, immed in purple,
infrigues the eye. The nose is marked by appealing, fragrant fruit, with deep
draughts of dark-fieshed fruit, such as wild blackberry, black cherry, plum, and
strawberry, which shade into toastier notes of cocoaq, roast coffee bean, tobacco
leaf, vanilla, and cinnamon. Impressively full-bodied and concentrated.
Perfect with pork and mature cheeses.

Jean Leon Cabernet Sauvignon
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc
DO Penedés, Reserva, by Jean Leon - Espana

Infensywna czerwona barwa. Harmonijny
bukiet dojrzatych czerwonych owocdw: porzeczki i sliwki,
dominuje nad zapachem przypraw i pieczonego chleba pochodzgcych
z dojrzewania w nowej debowej beczce przez 18 miesiecy. A potem
lezakuje minimum 2 lata w butelce. Kazda butelka jest numerowana.
ldealne do czerwonych mies, dan z ziotami i seréw.

Intense red colour. On the nose, the harmony of its aromas,
mature red fruit, currants, and plums stands out over
a background of spices and toasted notes resulting
from its ageing in a barrel. Wine ages in new oak
barrels for 18 months and later for a minimum
of 2 years in the bottle. Every bottle
is numbered. Ideal to accompany
red meats, herbed dishes and cheeses.

Marques De Casa Concha Carménére
Puente Alto, Maipo Valley
by Concha Y Toro - Chile

Przejrzysta, gteboka czerwien.
Charakteryzuje sie aromatem wisni, czekolady i dymu.
Gtadka, prawie jedwabista struktura ukrywa delikatne taniny.
Rekomendowane do miegs, dojrzatych seréw i pikantnych potraw.

Transparent, deep red colour. Cherry aromas with chocolate and smoke.
Smooth, velvety structure with delicate tannins. Recommended with meat,
mature cheeses and spiced dishes.



Santa Digna Cabernet Sauvignon Rosé
Cabernet Sauvignon, Central Valley, by Miguel Torres - Chile

Jasnowisniowy kolor, skoncentrowany i mocny
zapach. Aromaty sliwek i fruskawek z nutq grejpfruta.
Lekkie z delikatnym, gorzkim posmakiem kwiatéw pomaranczy.
Polecane jako aperitif, do dan warzywnych, zimnych mies, wedlin,
satatek i makarondw.

Pale cherry colour with a concentrated and intense flavour. Aromas
reminiscent of plum and strawberry with grapefruit notes. Light, with
a delicate, bitter orange blossom aftertaste. Recommended
as aperitif or with vegetable dishes, cured meat
(e. g. ham, sausages and salami)
and many pasta dishes.

PORTO

Offley Ruby Porto
DOC Porto - Portugal

Mtode, petne delikatnej stodyczy
o0 owocowym bukiecie i wywazonym
wykonczeniu. Polecane do seréw i deserow.

Young, full of delicate sweetness, a fruity bouquet
and a very well balanced finish.
Recommended with cheese
and desserts.

Dwdéjniak Kurpiowski - Poland

Produkowany z miodu pszczelego o tagodnym smaku.
Zestaw przypraw korzennych nadaje mu cudowny aromat i herbaciang barwe.
Czteroletni okres dojrzewania zapewnia niepowtarzalny smak.
Serwowac jako aperitif lub po positku.

Produced from delicate-flavoured honey.
An excellent composition of spices gives it its wonderful aroma and tea-like colour.
The four-year maturing period ensures unique flavour and aroma.
Serve as an aperitif or after the meal.
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£ ALKOHOLOWE - SPIRITS A , s
S

* Glenfiddich Single Malt 12V, Tullamore Dew, Jim Beam
 wédka/vodka: Zubréwka Biata, Wyborowa
* Zubréwka/Zubréwka Bison Grass
* Camus VSOP / Remy Martin VSOP
* Baileys Irish Cream, Cointreau
* Campari
e Gordon's Gin
* piwo/beer: Zywiec, Heineken

WA

oOJE BEZALKOHOLOWE - 50y DRIy
S

* Soki owocowe : pomaranczowy, grapefruitowy, jabtkowy,
z czarnej porzeczki, pomidorowy

* Fruit juices: orange, grapefruit, apple,
blackcurrant, tomato

* Woda/Water




KAWA ° COFFEE

e Espresso
e Espresso Macchiato
¢ Caffe Latte
* Cappuccino
* Caffe Americano
« Espresso bezkofeinowe/decaffeinated

Do kawy oferujemy mieszanke przypraw marki Kotanyi
On your request we offer Kotanyi seasonal mix for coffee

HERBATA - TEA

e Czarna/Black

¢ Smakowe/Flavoured
¢ Zielona/Green

¢ Mietowa/Peppermint
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1/2 LITRA PIWA ZAWIERA
25 GRAMOW CZYSTEGO
ALKOHOLU ETYLOWEGO

NAWET TAKA ILOSC SZKODZI
ZDROWIU KOBIET W CIAZY | JEST
NIEBEZPIECZNA DLA KIEROWCOW

Zywiec
na wysokosci.

m Zywiec. Najlepsze przed Toha.



